MAESTRAL

Cotes du Rhéne Villages Laudun
Appellation d'Origine Protégée

Notes fruitées intenses avec des variations autour de la
framboise et de la grenade. Aprés aération, c'est le
poivre blanc et la cannelle qui, le tout porté par un
équilibre nerveux, contérent & ce 2014 une buvabilité
rejouissante.

Couleur: Rouge

Millésime: 2014

Nom de la cuvée:  Maestral

Cépages: Crenache, Syrah et Cinsault

Age movyen des vignes: 30 ans

Densité (pieds/ha): 4’000

Nature du sol: Galets roulés sur argilo-calcaire
Rendement (hl/ha); 25 a 30
Vinification: Par cépages, en levures indigénes, macération

de 3 semaines en cuve béton ayec
remontages, douxg: . 4 /
Elevage: » 24 mojsten cuve bélon %! . .
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